




Allergene 1 Eier 2 Sojabohnen 3 Milch (einschließlich Laktose) 4 Sesam 5 Schalenfrüchte - Nüsse  
 6 Glutenhaltiges Getreide 7 Schwefeldioxid und Sulfite 8 Senf 9 Krebstiere 10 Fisch  
 11 Sellerie 12 Lupinen 13 Weichtiere 14 Erdnüsse ; sowie die jeweils aus den einzelnen 
 allergenen Inhaltsstoffen gewonnen Erzeugnisse

Zusatzstoffe A Konservierungsstoffe B Farbstoffe C Süßstoffe D Geschmacksverstärker 
 E Phosphat F Schwefel G Chinin H Koffein

vorspeisen
Klassische Bruschetta 1 ,2 ,3 ,4 ,5 ,6 •  A ,B,D,E

Tomate auf knusprigem Brot, überbacken mit zart  
schmelzendem Mozzarella 6,90 €

Zartes Würzfleisch 2,3,4 ,6 ,7,8 ,10,11  •  A ,B,E ,F

Zartes Würzfleisch vom Schwein, serviert mit frischer 
Zitrone und knusprigen Toastecken 7,90 €

suppen
Hausgemachte Soljanka 3,6 ,7 •  A ,B,C ,D,E

Der Klassiker der osteuropäischen Küche aus zartem 
Fleisch, würziger Wurst und Paprikagemüse, verfeinert 
mit Saurer Sahne 7,20 €

Samtige Tomatencremesuppe 3,4 ,6 ,7 •  A ,D,E

Aus frischen Tomaten, verfeinert mit Kräutercroutons 7,30 €
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 E Phosphat F Schwefel G Chinin H Koffein

hauptgerichte
Rippenbraten 4,5,7,14 •  A ,C ,E ,F

Gefüllt mit Backobst-Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 19,80 €

BBQ Spareribs 1 ,2 ,3 ,6 ,7,8 ,10,11  •  A ,C ,D,F

zart geräucherte Spareribs mit hausgemachter  
BBQ-Sauce und einer Beilage nach Wahl 17,50 €

BBQ Spareribs XL 
 25,00 €

Eisbein 3,7 •  A ,D,F

Klassisches Eisbein auf würzigem Sauerkraut, dazu 
Erbsenpüree und Salzkartoffeln 18,20 €

Rinderroulade 3,6 ,7 •  A ,E ,F

Deftige Rinderroulade mit Speck, Zwiebeln, 
Gewürzgurke, dazu Apfelrotkohl und Kartoffelpüree 23,00 €
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 E Phosphat F Schwefel G Chinin H Koffein

kurzgebratenes 
aus der pfanne

Rumpsteak auf Röstzwiebeln 3 •  D,E

200g Rumpsteak mit gebratenen Champignons, jungen 
Rosmarin-Kartoffeln und hausgemachter Kräuterbutter 26,90 €

Schweinesteak „Holzfäller Art“ 3,6 ,7 •  A ,D,E

200g Schweinesteak mit Zwiebel-Specksauce, dazu 
feine Buttererbsen und Rösti-Taler 19,90 €

Steak „au four“ 1 ,3 ,6 •  A ,D,E

Schweinesteak mit Brokkoli & Kroketten 18,90 €

Hamburger Schnitzel 1 ,3 ,4 ,6 •  A ,C ,D,E 
Schnitzel mit 2 Spiegeleiern, Blumenkohl & 
Rosmarinkartoffeln 18,00 €

Zwiebelschnitzel 1 ,3 ,6 •  A ,C ,D,E

Mit Kartoffelpüree 15,80 €
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frisches aus 
fluss, see & meer

Risotto Mare 2,3,4 ,6 ,9,10,14 •  A ,C ,D

Safranrisotto mit saftigen Garnelen 18,70 €

Knoblauch-Garnelen 3,4 ,6 ,7,9,10 •  A ,C ,D

Knusprig gebratene Garnelen in Knoblauchbutter, an 
einem Salatbouquet und mit frischem Baguette 14,00 €

vegetarisches
Gemüseplatte 
Frisches Gemüse der Saison 12,50 €

salate
Tomaten-Mozzarella Salat
Honig-Senf-, Joghurt- oder Essig-Öl Dressing

9,80 €
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kinderkarte
Hausgemachte Chicken Nuggets 1 ,6 •  A ,D

Aus frischem Hähnchenfleisch zaubern wir 6 Nuggets 
auf den Tisch 7,90 €

Fischstäbchen 1 ,6 ,10 •  A ,D

4 Fischstäbchen aus Seelachs in knuspriger Panade 6,90 €

Schnitzel 1 ,6 •  A ,D

100g, Buttererbsen, Pommes 6,80 €

desserts
Apfelkrapfen-Doppel 1 ,3 ,6 ,7 •  A ,B,C ,E ,F

2 Krapfen mit Himbeersauce, Vanilleeis & Sahnehaube 7,80 €

Eierkuchen 1 ,3 ,6 •  A ,C ,D

1 Eierkuchen mit hausgemachtem Apfelmus 4,50 €







Störtebeker Bernstein-Weizen

Störtebeker Bernstein-Weizen alkfr. Bio 

Störtebeker Frei-Bier (Pils) alkfr. Bio 

Störtebeker Pilsener-Bier 

Störtebeker Schwarz-Bier 

Altes Treptower Pils vom Fass 

Alster 

Marcus Stein Riesling 
Weißwein, feinherb oder lieblich, 0,21 

Marcus Stein Grauer Burgunder 

Weißwein, trocken, 0,2 1 

Marcus Stein „Rotling" 

Rosewein, feinherb, 0,2 1 

Marcus Stein Dornfelder 
Rotwein, fein herb oder lieblich, 0,2 1 

Behringer Spätburgunder 
Rotwein, trocken 0,2 l

Flasche - 0,5 1 4,90€ 

Flasche - 0,5 1 5,50€ 

Flasche - 0,5 1 4,90€ 

Flasche - 0,5 1 4,90€ 

Flasche - 0,5 1 4,90€ 

0,31 3,30€ 

0,51 5,50€ 

0,31 3,70€ 

0,51 5,70€ 

8,90€ 

8,90€ 

9,90€ 

8,90€ 
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